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VIGNOBLE, CULTURE & RECOLTE

Issu principalement des jeunes vignes du chéteau, ce
deuxiéme vin est élevé comme son ainé. |1 en possede
I'authenticité et la personnalité mais sen différencie par son
cycle de vieillissement. Sa maturité venant plus vite, il est
prét a étre apprécié des ses premiéres années.

VINIFICATION & ELEVAGE

Egrappage total

Tri post Egrappage manuel

Fermentation : 6-8 jours a 26 -28°C

Macération: 28 230 jours

Elevage de 12 mois en cuve et barrique de chéne francais
Tres léger collage.

Ce millésime présente |le grand avantage de pouvoir étre dégusté
jeune. Avec sestanins fins et trés souples, ce vin peut s apprécier des
maintenant avec des viandes blanches ou des volailles. On relévera
aors ses ardbmes de fruits rouges, ou percent la gourmandise et le
plaisir. A boire sans attendre et sans complexe. Un vin parfait pour le
déjeuner.

PRODUCTION

160 000 bouteilles

GRAND VIN

Chéteau Cantemerle

ASSEMBLAGE 2013

75% Cabernet Sauvignon
25% Merlot
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